
Mini hamburger al salmone con aneto e burro salato dell’Alsazia

Bignè con chantilly al parmigiano Reggiano 
e perla di aceto balsamico di Modena

Lasagnetta croccante con ragu’ di fassona, burrata su zabaione al
parmigiano Reggiano e julienne di prosciutto di Parma croccante

Pate’di pernice rossa su misticanza ,germogli di rapanello e
crescione crostini di pane con profumo di timo

AMUSE -BOUCHE

ANTIPASTO

PRIMO

Fagottino di pasta sfoglia,  filetto di manzo scottato alla
senape e quenelle di patate all’erba cipollina

SECONDO

E’ proprio un’“Opera’”
Crema ganache al cioccolato fondente con biscotto jaconde

crema al burro e profumo di caffe

DESSERT

Puffs with chantilly Parmesan cheese and pearl of balsamic vinegar of Modena

Mini salmon burger with dill and salted butter from Alsace

Red partridge pate on mixed salad, radish shoots and watercress,  bread croutons with thyme scent

Crispy lasagna with fassona ragu' ,  burrata on zabaione 
with Parmesan cheese and crispy Parma ham julienne

Puff pastry bundle,  braised beef fillet with mustard and quenelle of potatoes with chives

Dark chocolate ganache cream with jaconde biscuit,  butter cream and coffee scent

Dunkle Schokoladen-Ganache-Creme mit Jaconde-Keks,  Buttercreme und Kaffeeduft

Blätterteigpäckchen, angebratenes Rinderfilet mit Senf und Kartoffel-Quenelle mit Schnittlauch

Knusprige Lasagnetta mit Fassona-Ragu, Burrata auf Parmigiano Reggiano 
Zabaglione und knusprigem Parmaschinken Julienne

Rote Rebhuhnpastete auf gemischtem Salat,  Radieschensprossen
und Brunnenkresse,  Brotcroûtons mit Thymianduft

Mini-Lachsburger mit Dill und elsässischer Salzbutter

Windbeutel mit Chantilly und Parmesankäse und eine Perle Balsamico-Essig aus Modena

MENUCapodanno


