Amuse-Bouche

GERAUCHERTER SAIBLING-CEVICHE
Mit aromacischen Krdutern und Limette auf
einem Bett aus knackigem Gemiise

RICOTTA- UND KRAUTER-TORTELLI
Mit ,D’Olio dei Gelsi“-Butter, Pfifferlingen
und Safran

IM OFEN GEBACKENE KALBSENTRECOTE

Serviert mit Herzoginkarcoffeln
o SAN VIGILINO DEL PALAZZO : . _' ‘
.. Mir Rosengewiirzter Chantilly-Creme . o
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Preis pro Person: 70€
Weine und Cocktails aus unserer Karte erhdltlich.

Weinbegleitung im Glas mit den Etiketten aus unserem umfangreichen Weinkeller maglich.



